PROGRAM

4. eno-gastronomické přehlídky - ryby a víno, 

Prachatice  18. - 19. září  2009

_______________________________________________________

Hlavní pořadatel – Michal Kočan – MIKO, Husova 69, 383 01 Prachatice,

IČO 10306650, DIČ CZ530224246

Kontakt – tel. +420 388 312 273, +420 388 608 973 318

e-mail: kocan@nettel.cz , web: syryrybyavino.cz

Místo konání - historické centrum renesančního města Prachatice - Radniční sál, radniční sklepy, arkády a náměstí (volná plocha před radnicí).

Vážení přátele, znalci a milovníci vín a dobrých pokrmů, dovolujeme si Vás pozvat   do Prachatic na mimořádnou zážitkovou eno-gastronomickou akci – 4. ročník eno-gastronomické přehlídky – ryby a víno.   

Přehlídky se každoročně zúčastní tři desítky vinařství z Moravy i z Čech a  největší rybářské společnosti a svazy – Rybářství Hluboká, Rybářství Třeboň, Blatenská ryba, Český rybářský svaz atd. Rybou číslo jedna je Český kapr, dále lín, amur, štika, candát a z lososovitých ryb pstruh duhový a siven. Mimo pokrmů z čerstvých ryb budou prezentovány vynikající uzené ryby a další výrobky studené rybí kuchyně. 

Po oba dny bude tuto akci moderovat a zároveň vařit  pan Petr Stupka - Mistr kuchař a moderátor - známá tvář z televize PRIMA - pořadu Prima vařečka. Na arkádách bude mít k dispozici  kuchařské studio, kde bude předvádět  své "kuchařské čarování". 

Hlavním smyslem přehlídky je výchova a osvěta v oblasti stravovací a vinařské kultury - vzájemná kombinovatelnost  pokrmů - ryb a kvalitních domácích  vín (tzv. snoubení pokrmů a vín , neboli harmonické prolnutí chutí jídla a vína a pod.)

Hlavní program pro  veřejnost:

Degustace ryb, rybích pokrmů a vín

18. září 2009 (pátek) 
- 16.00 – 22.00 hod. 

19.září 2009 (sobota) - 11.00 – 22.00 hod.

Doprovodný program:

1. Beseda s Milošem Štěpničkou – „Naše ryby v kuchyni“ (známá tvář z televizního  „Receptáře“),  autor mnoha rybích kuchařek – 18. září v 17.00 hod. 

2. Ukázka filetování sladkovodních ryb – studenti Střední rybářské školy Vodňany –  po oba dny průběžně

3. V akváriích a bazénu - ukázka sladkovodních ryb a raků – Výzkumný ústav rybářský a hydrobiologický Vodňany, Rybářství Hluboká a.s.

4. Ukázka přípravy mořských ryb a mořských plodů - Food service manager společnosti NOWACO – Bc. Marek Svoboda

5. Ukázka přípravy SUCHI – kuchař specialista Josef Šiška – po oba dny

6. V podvečerních hodinách vystoupí na arkádách živá hudba ( jazz, swing)

7. V instalovaném velkém pivním stanu na náměstí – bude mimo prodeje piva, zajištěn prodej sudového vína a v tomto podzimním termínu i prodej pravého burčáku. 

V kuchařském studiu  bude mistr kuchař připravovat rybí speciality z mnoha druhů sladkovodních i mořských ryb. Celkovou pohodovou atmosféru dotvoří živá hudba. Provoz bude zajištěný po dobu konání přehlídky (Pá 16.00 – 22.00, So 11.00 – 22.00 hod.). Vstupné zdarma. 

8. Na náměstí - ukázk rybolovné techniky

9. Pro rybáře ČRS a širokou veřejnost, uskutečníme Rybářskou taneční zábavu v nově 

z rekonstruovaném sále Národního domu.

___________________________________________________________________________

Vstupné 130,- Kč. 

Vstupné zahrnuje degustační sklenku s potiskem a katalog přehlídky. 

Degustace sýrů a vín bude prováděna formou degustačních bločků.

Cena jednoho degustačního bločku Kč 5,- 

___________________________________

(příklad: Degustace vín – kategorie jakostní obsah0,05 = za 1 bloček, kategorie výběr z hroznů = za 3 bločky atd. Degustace sýrů: teplá kuchyně (dle suroviny) – degustační sousta cca ¼ porce = za 3 – 5 bločků, degustační vzorky sýrů = bločky dle množství.)

Vstupné lze vytvořit i včetně degustačních bločků. Pokud si návštěvník bločky spotřebuje, může si další dokoupit.

Např. 1. Vstupné 130,- Kč (sklenka s potiskem a katalog) + 20 bločků á Kč 5,- = 230,00

          2  Vstupné 130,- Kč (sklenka s potiskem a katalog) + 30 bločků á Kč 5,- = 280,00

Myslím si, že vstupné s třiceti bločky je ideální. 

Michal Kočan

ředitel přehlídek


